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САМЫЕ НЕВЕРОЯТНЫЕ
МИКРОЦИТРУСЫ
Есть оригинальная 
группа цитрусовых 
растений, которые 
специалисты 
называют 
австралийские, 
или сиднейские, 
микроцитрусы. 
Возможно, из-за 
того, что Австралия - 
это довольно 
далекий континент, 
отрезанный 
от остального мира, 
эволюционные 
процессы там 
происходили 
особым образом. 
Недаром именно 
в Австралии мы 
встречаем самых 
необычайных 
животных.
Относится это 
и к растениям. 
Только посмотрите, 
какие удивительные 
цитрусовые пришли 
к нам из Австралии.

САМЫЙ, ПОЖАЛУЙ, ИЗВЕСТНЫЙ - ЭТО ПАЛЬЧИКО­
ВЫЙ ЛАЙМ. Его плоды действительно напоминают пальцы 
какого-то великана. Они вытянутые, длиной до 10 см, и 
окраска бывает самой разнообразной - зеленой, красной, 
желтой, фиолетовой и даже черной. Мякоть тоже поражав! 
воображение. Если разрезать плод, то внутри вы увидите 
икринки. Да-да, именно так выглядит съедобная мякоть 
пальчикового лайма. Если вы надрежете фрукт или он лоп 
нет сам, когда перезреет, то икринки буквально высыпаю i 
ся наружу. Пробовать их - невероятное наслаждение. Кета 
ти, «лаймовую икру», как иногда называют мякоть этого ви 
да австралийского микроцитруса, очень любят повар.'! 
ресторанов и используют ее при приготовлении своих фир 
менных блюд. Если положить лаймовые икринки на язык и 
слегка прижать, они лопаются, наполняя рот приятным кис 
ловатым соком. Этакая фруктовая икра - незабываемы!' 
ощущения вам гарантированы. Этот вид лайма очень попу 
лярен у садоводов, которые с удовольствием выращиваю, 
его в комнатах.

КРУГЛЫЙ ЛАЙМ - еще одно замечательное австралий 
ское цитрусовое. Его плоды почти идеальной круглой фор 
мы и совсем небольшого размера - 2-5 см. Кожура очень
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толстая, фактурная, бывает зе­
леной или зеленовато-желтой. 
Мякоть бледно-зеленой окрас­
ки, малосочная, с очень силь­
ным ароматом цитрусовых и 
приятная на вкус.

ГОРНЫЙ БЕЛЫЙ ЛАЙМ 
можно назвать новинкой. Его 
обнаружили в природе совсем 
недавно. Он произрастает в Ав­
стралии и выглядит как кустар­
ник нижнего яруса. Вид этот 
редкий, и его относят к охраня­
емым видам. Если захотите по­
садить такое растение у себя в 
квартире, придется искать черенки и саженцы у коллекцио­
неров. Плоды горного белого лайма похожи на плоды паль-

I

в аМикроцитрус

чикового лайма - они тоже удлиненные, с толстой кожицей, 
но совсем небольшого размера - всего 3-4 см длиной и 
1,5-2 см в диаметре. Окраска тоже не такая разнообразная, 
как у пальчикового лайма, - зеленая либо желто-зеленая. 
Мякоть хрустящая, суховатая. Зато этот вид обладает боль­
шим плюсом - мякоть его не имеет неприятной кислоты или 
горечи, скорее присутствуют оттенки различных вкусов, а 
также легкий приятный аромат.

МИКРОЦИТРУС ПАПУАНА. При выращивании его в 
оранжерее или комнате растение бывает всего 60-100 см в 
высоту, при этом выглядит оно скорее как кустик, нежели 
как деревце. Листья продолговатые, красивые, похожи на 
ивовые, из-за чего крона выглядит ажурной и легкой. По­
беги очень тонкие, поникающие, в результате форма куста 
выглядит плакучей. Плоды слегка вытянутые, темно­
зеленые, салатовые или желтовато-зеленые. Даже когда 
они полностью созрели, иной окраски плоды не приобрета­
ют. Плодов завязывается большое количество. По форме
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напоминают коробочки, то есть у них присутствует неболь­
шая ребристость. Длина до 6-8 см.

Уход за микроцитрусом Папуана такой же, как и за всеми 
остальными цитрусовыми. Но тут мы хотели бы отметить, 
что не нужно пугаться или удивляться, когда с этого микро­
цитруса начнут опадать листья. Это не от плохого ухода, а 
естественное явление этого вида. При этом деревце все 
равно остается достаточно хорошо облиственным. Вступа­
ет в плодоношение этот микроцитрус на 3-5-й год. Более 
быстрого плодоношения ждать не стоит. Требуется форми­
ровка: обязательно срезайте побеги, которые растут внутрь
кроны. Колючки на ветвях тоже есть, как у остальных микро­
цитрусов. При желании вы можете их удалять.

Попробуйте потереть плод микроцитруса Папуана, и вы 
почувствуете аромат зеленого яблока. На разрезе мякоть 
зеленая, хрустящая, малосочная. Кожуру можно класть в 
чай, а мякоть на вкус кислая, с хорошо выраженным арома­
том, напоминающим корень петрушки. Можно посыпать 
мякоть сахаром и есть свежей.

Словом, микроцитрус Папуана - довольно оригинальное 
растение, которое невозможно не любить.

МИКРОЦИТРУС ИНОДОРА (ЛАЙМ РАССЕЛ РИВЕР, 
БОЛЬШЕЛИСТНЫЙ ЛАЙМ). Информации о нем достаточ­
но мало. Вид это новый, но среди коллекционеров встреча­
ется. Его ценят за сочные плоды и оригинальный вкус. 
Темно-зеленая листва тоже очень красива, а также радует 
аромат цветков. Плоды оригинальной продолговатой фор­
мы с едва заметными ребрами. Небольшие, до 3 см в длину 
и 2 см диаметром. Даже в зрелом виде они зеленые, иногда
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могут быть с желтоватым оттенком. 
Мякоть на вкус кислая.

Инодора с латыни переводится «без 
запаха». Действительно, при растира­
нии листьев вы не почувствуете запа­
ха. Зато у плодов есть яркий аромат.

У этого микроцитруса самые боль­
шие листья из всех микроцитрусов. 
Доходят до размера стандартных ли­
стьев (лимона, например). Отличи­
тельный признак этого цитруса: в па­
зухе листа по две иголочки (одна круп­
ная, другая мелкая). Они очень тонкие 
и острые.

В природе вид встречается редко, 
поскольку леса, где растет микроцит­
рус Инодора, местные жители выкор­
чевывают, расчищая место под посадку сахарного тростни­
ка и цитрусовых.

АВСТРАЛИЙСКИЙ КРОВАВЫЙ ЛАЙМ - это микроцитрус 
гибридного происхождения. Получен при скрещивании 
красного пальчикового лайма с другими видами. Его внеш­
ний вид потрясает. Плоды имеют кроваво-красный цвет. 
Они очень яркие и всегда привлекают внимание. Само рас­
тение выглядит тоже красиво. Это облиственный кустарник 
с темно-зеленой глянцевой листвой и пурпурными молоды­
ми побегами. Плоды овальные, 3-5 см в длину и 2-3 см диа­
метром. Цвет кожицы может немного отличаться - от золо­
тистого с красными вкраплениями до интенсивного 
кроваво-красного. Мякоть бывает различных красных от­
тенков. На вкус она чуть слаще, чем лимон. Плодами ав­
стралийского кровавого лайма можно украсить салат, кок­
тейль или просто положить в вазу с фруктами. Успех гаран­
тирован!
Н. БАБУШКИНА, 
коллекционер
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