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Родное, наше, золотое
► В Белгородском государственном историко-краеведческом 
музее открылась выставка с таким названием, 
приуроченная к 190-летию открытия первого 
маслобойного завода Белгородчины.

Маслобойное производство зароди­
лось в XIX веке и стало прорывным со­
бытием не только в России, но и во всём 
мире. Об этом и о многом другом расска­
зывают предметы экспозиции. В нынеш­
ней Алексеевке, а тогда - на территории 
Бирюченского уезда - в 1833 году купцом 
Попушиным был открыт первый завод, 
где производили подсолнечное масло. 
Помог ему в этом деле крепостной кре­
стьянин Даниил Бокарев. 

Бокарев был крепостным графа Бо­
риса Шереметева, который славился 
своим демократичным характером. Од­

нажды Бокарев обнаружил, что если 
растереть семена подсолнечника, на 
пальцах останутся масляные пятна. 
Крестьянин рассказал о своём открытии 
Шереметеву и получил добро на даль­
нейшие «исследования». Даниил реши­
тельно подошёл к изучению обнаружен­
ного факта. Вскоре он своими руками 
создал устройство из древесины для до­
бывания масла. В специальную ячейку 
засыпались семена, они измельчались, 
после чего в чаше накапливалось масло.

О необычном продукте узнали соседи 
и местные жители. Они приходили в го­
сти к Борису Шереметеву и брали масло 
на пробу. Попробовав поджарить что-то 
на подсолнечнике или добавить его в 
выпечку, белгородцы остались доволь­
ны. Так Бокарев стал продавать само­
дельный продукт.

Это произошло в 1829 году. А спустя 
четыре года при финансовой поддержке 
купца Попушина дело крестьянина рас­
ширилось до промышленных масшта­
бов. Был открыт маслобойный завод, 
который считается первым в мире пред­
приятием по производству подсолнеч­
ного масла. Уже в 1835 году Российская 
империя наладила экспорт товара в дру­
гие страны.

Помимо очевидных путей использо­
вания подсолнечного масла (именно 
подсолнечного, не любого раститель­
ного. - Прим, авт.), его можно найти в 
составе других продуктов: это печенье, 
паштеты, майонез, халва, маргарин и 
консервы. На основе масла подсолнеч­

ника изготавливают даже мёд, мыло и 
кремы.

Но Белгородская область известна не 
только благодаря истории маслобойного 
промысла. Неподалёку, в Вейделевке, 

в 1999 году был создан Научно-произ­
водственный сельхозинститут селекции 
и семеноводства подсолнечника. Здесь 
ведутся исследования культуры подсол­
нечника, выводятся новые сорта семян 
и гибриды. Ежегодно на вейделевских 
семенных заводах производится две ты­
сячи тонн семян разных культур.

- Мы рады и очень гордимся тем, что 
именно на нашей Белгородской земле 
зародился этот промысел. Многие де­
сятилетия он активно развивался и про­
должает развиваться сейчас. А предпри­
ятия, занимающиеся этим, выпускают 
очень качественную продукцию, за ко­
торую нам не стыдно. И Белгородчина 
горда такими земляками, как Даниил 
Бокарев, - заключила заведующая от­
делом учёта и хранения фондов Ирина 
Овчинникова.
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